
Mehr Ideen zum Selbermachen findest du auf toggoeltern.de

SpongeBob Quallen Cake Pops

Das brauchst du für ca. 4-8 Cake Pops :

• Kuchenspachtel

• Pinsel

• 150 g Buttercreme (für den Teig)

• 400 g Sandkuchen (gerne Restkuchen!)

• 16x Saure Streifen  
(4 Streifen pro Cake Pop)

• 100 g Buttercreme (für das Frosting)

• Rote Lebensmittelfarbe

• Löffel

• 4x Stäbchen  
(1 Stäbchen pro Cake Pop)

Zerbrösel den Kuchen.

Mische die Buttercreme unter und mische den 
Teig bis er eine homogene Masse ist.
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Forme nun kleine Bällchen.

Die Bällchen sollen einer Quallen-Form 
ähneln.

Piekse ein Stäbchen in den Teig als Stiel.
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Forme mit einem Spieß Löcher für die Tentakel.

Drücke die sauren Streifen in den Teig.

Kühle die Cake Pops nun für zwei Stunden.

Während der Teig kühlt, färbst du das 
Frosting. Der eine Teil wird Hellrosa, der
andere Teil wird Dunkelrosa.
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Vermenge die Buttercreme mit der Lebensmit-
telfarbe bis eine deckende Farbmasse
entsteht.

Bedecke die gekühlten Cake Pops mit der 
hellen Creme.

Tipp:
Falls erwünscht, kann man die Cake Pops noch 
ein zweites Mal kühlen. Das gekühlte Frosting 
kann dann noch ausgebessert und glatt gezo-
gen werden.
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Male nun verschiedene Formen mit der 
dunklen Creme auf die helle Schicht.

Viel Spaß und guten Appetit!

5©
 2

0
2

2
 V

ia
co

m
 In

te
rn

at
io

na
l I

nc
. A

ll 
rig

ht
s 

re
se

rv
ed

. N
ic

ke
lo

d
eo

n,
 S

p
on

g
eB

ob
 S

q
ua

re
Pa

nt
s 

an
d

 a
ll 

re
la

te
d

 ti
tle

s,
 lo

g
os

 a
nd

 c
ha

ra
ct

er
s 

ar
e 

tr
ad

em
ar

ks
 o

f V
ia

co
m

 In
te

rn
at

io
na

l I
nc

. C
re

at
ed

 b
y 

St
ep

he
n 

H
ill

en
b

ur
g

.


